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Eventcatering Mirage

Die Grillbuffets werden frisch vor Ort zubereitet, nach Wunsch auf einem Holzkohle-, Lavastein- oder Gasgrill oder Smoker.

Grillbuffet Rustikal

Nurnberger Rostbratwirstchen
marinierte Nackensteaks
gegrillter Schweinebauch
verschieden marinierte Spareribs
Pesto gefillte Hahnchenbrust

Ofenkartoffeln mit Krauterdip
Reisballchen

Krautsalat

Waldorfsalat

Bauernsalat mit Feta,
Kartoffelspecksalat
Krauterbutter, Tzatziki,
Barbecuesauce, Cocktailsauce
Ofenfrisches Baguette

24,90 € pro Person

Grillbuffet mediterran

Bruschetta; Knoblauchbrot

Variationen von Weil¥fisch und Wildlachs mit Krauterbutter
in der Folie gegrillt flambierte Scampi aus dem Wok
Schweinemedaillons im Speckmantel

Curry Putenschaschlik Spiel3e

Rinderhuftsteak mit Zwiebeln

Kartoffel-Gemusegratin
Rosmarinkartoffeln mit Schale

gebratene Champions mit Zwiebeln

Krautsalat; Bauernsalat; Farmersalat; Tortellinisalat
frische Salate der Saison mit Hausdressing

Café de Parisbutter; Aioli; Curry Dip; Chili Dip; Krauterquark
Ciabatta und ofenfrisches Baguette

28,90 € pro Person



